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БАК ФИТ МИКС 

Назначение: Смесь для производства 

хлебобулочных  изделий, содержащая только  семена 

масличных культур  и злаки. Обогащена сушеной 

морковью. Не содержит муки в своем составе! 

 

Преимущества: 

  Изделия отличаются приятным вкусом и легким 

ароматом моркови в сочетании с семенами льна и 

подсолнечника; 

 Смесь содержит полезные зерновые культуры; 

 Сушёная морковь, содержащаяся в составе изделий на 

основе смеси, богата бета-каротином, который 

благотворно влияет на организм человека: сохраняет 

зрение, предупреждает артриты и артрозы, защищает 

сосуды и сердце; 

 Благодаря высокому содержанию Омега 3 и Омега 6 в 

семенах льна, потребление хлеба на Бак Фит Микс 

улучшает обмен веществ, состояние ногтей, волос и 

кожи, укрепляет иммунитет; 

 Семена подсолнечника - кладезь растительных жиров, 

аминокислот и жирорастворимых витаминов; 

Дозировка: до 20% от массы муки. 

Упаковка: в бумажных мешках по 10 кг. 



 
 

 ПРОСТОЕ ПРИГОТОВЛЕНИЕ; 

 

 СОЛЬ И УЛУЧШИТЕЛЬ УЖЕ В 

СОСТАВЕ; 

 

 ПРЕВОСХОДНЫЙ ВКУС 

БЛАГОДАРЯ СОЧЕТАНИЮ 

НАБОРА КУЛЬТУР (СЕМЕНА 

ПОДСОЛНЕЧНИКА, ЛЕН 

МАСЛИНИЧНЫЙ, ХЛОПЬЯ 

ОВСЯНЫЕ, СЕМЯ ТЫКВЫ); 

 СОДЕРЖИТ ВИТАМИНЫ 

(КАЛЬЦИЙ, МАГНИЙ, ЖЕЛЕЗО, D3, 

ФОЛИЕВАЯ К-ТА) 

 ПРЕКРАСНО ЗАРЕКОМЕНДОВАЛ 

СЕБЯ КАК ТОП-ПРОДУКТ НА 

ВЕДУЩИХ ПРЕДПРИЯТИЯХ 

РОССИИ. 

 
 

БАК МИКС МУЛЬТИЗЕРНОВОЙ 
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Низкий гликемический 

индекс-  заключение на ГИ!!!  

Дозировка: 30-50%. 

Упаковка: 10/25 кг. 



10 В 1!!! 

Компанией Бакальдрин  разработана УНИКАЛЬНАЯ НОВИНКА для рынка   

хлебопечения ТЕХНОЛОГИЧЕСКОЕ ВСПОМОГАТЕЛЬНОЕ СРЕДСТВО - 

 «СУПЕР РЖАНОЙ ОБЪЕМ.  

  Уникальность продукта состоит в том, что: 

1. ТВС не выносится на этикетку готовых ХБИ - продукт заявлен как Технологическое    

вспомогательное средство (ТВС), а не как хлебопекарный улучшитель;  

2. ТВС это новое поколение ингредиентов, улучшающих качество хлеба.  ТВС «Супер 

Ржаной Объем» не имеет в своем составе пищевых добавок с  Е-индексами  (Clean Label, E-

Free, Nutrition) 

3.ТВС «Супер Ржаной Объем» увеличивает объем ржаных и ржано-пшеничных  сортов 

хлеба 

4. Клиентоориентированность – продукт создан по заданию крупных 

индустриальных  производителей России; 

5. Простота использования - использование ТВС на стадии тестоведения не требует        

кардинального изменения рецептур, перестройки технологического процесса, изменения 

режимов работы оборудования 

6. Лучшее ценовое предложение на рынке; 

7. Подходит для работы как на автоматизированных линиях, так и для артизанального 

сегмента. 

8. Стабильность теста 

9. Объем  и продление  мягкости готового изделия на новом уровне! 

10. Удобная и доступная для всех каналов сбыта упаковка - 10 кг 
   



 Назначение: увеличение объема и улучшение 

качества ржано-пшеничных  и ржаных сортов 

хлеба 

Преимущества: 

 Увеличивает объём выпеченных  изделий 

 Улучшает качество ржаной и смеси  ржаной     

и пшеничной  муки со слабой клейковиной 

  Улучшает качество муки в сезонные   

колебания; 

 Повышает формоустойчивость тестовых 

заготовок,  

 Сокращает время брожения теста и 

упрощает технологический процесс 

приготовления ржаных и ржано-пшеничных 

сортов хлеба; 

 Снижает залипаемость теста, облегчает 

машинную обработку и формование; 

 Продлевает свежесть готовых изделий. 

Дозировка: 0,3-1% к массе муки. 

Упаковка:   в бумажных мешках по 10 кг. 

  

 

 

ТВС нового поколения для 

традиционных  и инновационных 

сортов  хлеба 

ТВС «СУПЕР РЖАНОЙ ОБЪЕМ»  

БЕЗ ТВС  С ТВС «РЖАНОЙ 
ОБЪЕМ » 0,5% 



 ТВС«БАК ФРЕШ» 

Назначение: 

ТВС для длительного сохранения мягкости 

хлебобулочных изделий.  

 Преимущества: 

 Потрясающая мягкость на 15 и 

более дней (при максимальной дозировке) 

 Подходит для  широкого ассортимента изделий 

 Подходит для индустриальных линий 

 Хороший объем и прекрасная структура мякиша 

 Тесто стабильное при брожении и расстойке 

 Продукт задекларирован как ТВС – технологическое 

вспомогательное средство 

 

Дозировка: 0,5-1,5% 

Упаковка: 10 кг. 
  

          

 

МЫ ПОМОЖЕМ ВАМ 
ОСТАНОВИТЬ 
ВРЕМЯ… 



АЛЬПЕН ЗАЛЬЦ 
Назначение: 
 Соль декоративная с содержанием 

небольшого количества тмина для 

декоративной отделки хлебобулочных 

изделий и придания им пикантного вкуса.  

 

  

Преимущества: 

 Термостабильная 

 Не осыпается 

 Оригинальный внешний вид 

изделий и вкус 

 Минимальный расход 

 

Упаковка: 10 кг. 

Производитель: Австрия 
  

 

          

 

 

 

 

 

 

 

 

 
* Содержание тмина 2% на 1 кг соли 



ЗА ВНИМАНИЕ 

СПАСИБО 

Компания бакальдрин Интернациональ 

Корншпиц ГмбХ 

 

Kornspitzstraße 1 ∙ 4481 Asten ∙ Austria 

T +43 7224 88 21 0 ∙ F +43 7224 88 21 16  

info@backaldrin.com 

www.backaldrin.com 

 

OOO “Бакальдрин Рус” 

 

Хованская промзона, владение 1,  

д.Николо-Хованское,  

поселение Сосенское,108814 Москва. 

T +7 495 500 55 99 

www.backaldrin.ru 
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