
ДЖУС БАБЛ В ПАСХАЛЬНЫХ ДЕСЕРТАХ 
— СОВРЕМЕННОЕ РЕШЕНИЕ 

ДЛЯ ОБНОВЛЕНИЯ АССОРТИМЕНТА
Современная альтернатива цукатам и сухофруктам.
Яркий вау-эффект, повышающий привлекательность и ценность продукта.
Отличная технологичность: шарики хорошо переносят заморозку и
разморозку, не теряя форму и вкус, что делает их удобными для
промышленного производства и длительного хранения.
Привлечение новой аудитории, особенно молодых покупателей,
заинтересованных в необычных решениях.

top-decor.ru



ДЖУС БАБЛ
манго-маракуйя

Джус бабл- неожиданная ягодно-фруктовая начинка
внутри классического изделия

Муссовые пирожные 
с джус бабл  – трендовый
формат десертов с ярким

акцентом внутри.

ДЖУС БАБЛ
малина



Джус бабл  отлично сочетаются с шоколадом, легко
внедряются в корпус конфеты и не теряют форму

Вместо привычных цукатов и
сухофруктов мы предлагаем

использовать шарики 
джус бабл.  

Они создают лёгкость и
свежесть в сочетании с нежной

творожной массой, а при
надкусывании дарят яркий

«взрыв вкуса».



Мы приглашаем вас в нашу  кондитерскую студию, где
наши технологи и кондитеры проведут практическую

отработку программы «Пасхальные десерты с джус бабл». 

В ходе мастер-класса вы сможете протестировать продукт
в реальных рецептурах — куличах, творожной пасхе,

муссовых пирожных и шоколадных конфетах, оценить
технологичность шариков при заморозке и выпечке, а
также убедиться в их вау-эффекте и востребованности

для конечного потребителя.

Во вопросам проработки в студии Top Decor:
+79996644900


