
№ 

п/п 

Наименование 

продукта 
Фото Назначение Дозировка 

 

Ориентировоч

ная 

себестоимость 

за 1кг п/ф 

Коментарии 

Рекомендуете ли вы 

данное изделие или 

продукт для вашего 

предприятия  

1 
Смесь 

Аромаффикс 

Концентрированная базовая смесь 

для маффинов в американском 

стиле, также можно использовать 

для добавления в свои рецептуры 

для получения мягкого бисквитного 

мякиша., сохраняющего свои 

свойства на протяжении всего срока 

ранения.  

2-4% к массе 

теста 
71,00 

2 Смесь Винсто 

Для бискевитных полуфабрикатов с 

мелкопористой структурой, придает 

эластичность, мягкость и сохраняет 

свежесть полуфабрикатов. 

2-4% к массе 

теста 
64,00 

 

3 

ТК-12 

Консервант, предотвращающий 

развитие плесени и размножение 

бактерий. 

Способствует снижению 

активности воды (Аw), сохранению 

влажности в готовом продукте, 

замедляет процесс высыхания и 

черствения, сохраняет мягкость и 

свежесть мякиша. Продлевает срок 

годности готовых изделий. 

2% к массе 

п/ф 

6,70 р на 1 кг 

п/ф 

4 

Смесь для 

маффинов 

4В30504 

Универсальная смесь для маффинов 

с широким спектром примкнения в 

проивзостве тортов, пирогов, 

сдобного печенья, кексов. 

13% к массе 

теста 
61,00 

  

Опросный лист 



№ 

п/п 

Наименование 

продукта 
Фото Назначение Дозировка 

 

Ориентировоч

ная 

себестоимость 

за 1кг п/ф 

Коментарии 

Рекомендуете ли вы 

данное изделие или 

продукт для вашего 

предприятия  

5 

Смесь 

Bachenmix 

«Австрийская» 

Смесь для насыщенного 

шоколадного бисквита с 

горчинкой для производства 

бисквитных пирогов, основы в 

торты и пирожные, печенья. 

30% к массе 

теста 
92,00 

6 

Смесь 

Bachenmix 

«Фруктовая» 

Бисквитная смесь с цитрусовым 

ароматом для производства 

пирогов, бисквитных основ в 

торты и пирожные, печенья. 

Готовые изделия отличаются 

мягким пышным мякишем 

26% к массе 

теста 
71,00 

 

7 

Смеси Бак микс 

для маффинов 

со вкусом 

апельсина,           

лимона,                        

вишни,                         

мяты,                            

капучино,                   

шоколада 

Смеси для производства 

воздушных кексов и маффинов с 

ароматами капучино, лимона, 

апельсина, вишни, мяты и 

шоколада. Отличатся низкой 

дозировкой, отличными 

вкусовыми свойствами и 

натуральным  цветом. 

60,00 – 79,00 



Тенденция  
покупательского  
спроса 



 Уменьшение стоимости изделия,  
за счет уменьшения самого изделия 



Индивидуальная 

упаковка для мини-
версий десертов 



Мини-десерты и наборы мини-десертов в 
кондитерской отрасли пользуются большим спросом 



Мини-десерты  
и наборы  

мини-десертов  
в кондитерской 

 отрасли пользуются  
большим спросом 



Нестандартный,  

привлекательный  

внешний вид изделий  

выгодно выделит  

их на фоне другой  
продукции 



Удобство потребления 
десертов на ходу TO GO 



Удобство 

потребления 

десертов на 
ходу TO GO 



Продление  
свежести десертов 



Комплексная пищевая добавка 
«Аромаффикс» 
Базовая смесь для маффинов, кексов, печенья.  Придает изделиям влажный, 
крупнопористый мякиш с прекрасным вкусом домашней выпечки.  

Преимущества: 
• очень низкая дозировка; 
• готовые изделия отличаются мягким, влажным,  
крупно-пористым мякишем; 
• изделия длительное время сохраняют свою свежесть и 
мягкость; 
• приятный вкус и аромат; 
• начинки и наполнители распределены равномерно по  всей 
массе  теста без оседания”; 
• возможность введения в состав своего изделия, не меняя 
рецептуру; 
• изделия выдерживают заморозку; 
• замедляет процесс высыхания и черствения. 



Мягкое бисквитное 

печенье с ароматом 

кофе, с ароматом 

лимона.  

Себестоимость 1 кг п/ф 

– 75 р 
Мягкое бисквитное печенье с 

ароматом кофе, с ароматом 

лимона .  

Себестоимость 1 кг п/ф – 75 р 

Классический американский 

маффин.  

Себестоимость 100 г – 7,00 р. 

Бисквитное  шоколадное 

пирожное с влажным 

мякишем и крупной 

пористостью. 

Себестоимость 1 кг п/ф 78 р. 



Смесь для приготовления 
кондитерских изделий «Винсто» 
Концентрат многоцелевого назначения, который объединяет  
в себе функции эмульгатора и пекарского порошка.  

Преимущества: 

•  низкая дозировка; 
• готовые изделия длительное время сохраняют 
мягкость; 
• возможность введения в свою рецептуру изделия, 
не изменяя её; 
• готовые изделия выдерживают заморозку; 
• замедляет процесс высыхания и черствения. 



Рулеты и бисквитные основы в торты 



«ТК-12» 
Добавка-консервант для приготовления бисквитов и рулетов.  
Продукт препятствует образованию плесени и размножению бактерий.  

Преимущества: 
•  низкая дозировка; 
• не придает изделиям постороннего вкуса; 
• обладает высокой эффективностью за счет 
равномерного распределения в тесте; 
• способствует снижению активности воды (Аw), 
сохранению влажности в готовом продукте; 
• сохраняет мягкость и свежесть мякиша; 
• продлевает срок годности готовых изделий; 
• может применяться для различных наполнителей, 
сливок и кремов,  
•для кондитерских и хлебобулочных изделий. 
 



Сиропы 

Фруктовые начинки 

Разные виды теста  

Кремовые полуфабрикаты 



Сезонность  
 



Смесь для маффинов 4В30504 
Концентрат с ванильно-сливочным вкусом для приготовления  масляных  
бисквитов, основ для тортов, пирожных, пирогов,  маффинов и других 
кондитерских изделий.  

Преимущества: 

•  низкая дозировка - концентрированная смесь 
экономична в использовании; 
• приятный ванильно-сливочный вкус и аромат; 
• светло-желтый влажный мякиш готового изделия 
• готовые изделия выдерживают заморозку; 
• замедляет процесс высыхания и черствения.  



Бисквитный пирог на основе смеси для 

маффинов 4В30504 с ягодным конфитюром и 

ванильным заварным кремом.  

Себестоимость за 1 кг п/ф – 75 р 

Печенье Ватрушечки. Сдобно-дрожжевое 

печенье с готовой кремовой начинкой со 

вкусом творога.  

 Себестоимость за 1 кг п/ф - 67 р 

Маффин сливочный с добавлением изюма, 

орехов, цукатов или фруктово-ягодных 

наполнителей. 

Себестоимость за 100 гр п/ф – 6,20 р 

Бисквитная основа в торты и пирожные 

Себестоимость за 1 кг п/ф – 62 р 



«Bachenmix» Австрийская 

• низкая себестоимость готового бисквита; 
• ускоряет и облегчает технологический процесс 
приготовления бисквита; 
• все компоненты дозируются и смешиваются одновременно; 
• великолепно подходит для выпечки коржей для тортов, 
пирожных,  
• пирогов и других кондитерских изделий. 
• готовый бисквит и изделия можно замораживать. После 
дефростации бисквит сохраняет свои свойства и качество. 
• готовые изделия обладают мелкопористым  мякишем, 
 приятным ароматом с характерной фруктовой нотой. 

Преимущества: 

Концентрированная смесь  для приготовления масляных бисквитных 
полуфабрикатов: основ для тортов, пирожных, бисквитных пирогов и кексов.   



Пирог Шоколадный с вишней. Бискивтный пирог 

с насыщенным шоколадным вкусом с 

горчинкой, вишневым конфитюром и 

ванильным заварным кремом.  

Себестоимость-  105 р/кг. 

  

Печенье Брауни. 

Себестоимость п/ф 101 р/кг. 

  

Бисквитная основа в торты и пирожные – 

Себестоимость 1 кг п/ф 96 р/кг. 



«Bachenmix» Фруктовая 
Кондитерская смесь, великолепно подходит для выпечки коржей для тортов, 
пирожных, пирогов и других кондитерских изделий.   

Преимущества: 

• низкая себестоимость готового бисквита; 
• ускоряет и облегчает технологический процесс 
приготовления бисквита; 
• все компоненты дозируются и смешиваются одновременно; 
• великолепно подходит для выпечки коржей для тортов, 
пирожных,  
• пирогов и других кондитерских изделий. 
• готовый бисквит и изделия можно замораживать. После 
дефростации бисквит сохраняет свои свойства и качество. 
• готовые изделия обладают мелкопористым  мякишем, 
 приятным ароматом с характерной фруктовой нотой. 



Пирог Венский фруктовый с конфитюром и 

ягодой – ароматный бисквитный пирог с легкой 

цитрусовой ноткой, ягодной начинкой и 

свежемороженой ягодой.  

Себестоимость 1 кг п/ф – 88 р. 

Печенье мягкое бисквитное 

Себестоимость1 кг п/ф 75 р. 

Бисквитная основа в торты и пирожные 

Себестоимость 1 кг п/ф 75 р. 



Смеси Бак Микс для производства ароматных 
воздушных  маффинов 

Бакмикс Вишня 

Бакмикс  
Лимон 

Себестоимость 1 кг-п/ф от 60-79 р 



Пироги в формах Пай 



Печенье, бисквитные 

пончики, вафли  



СПАСИБО 
ЗА ВНИМАНИЕ 

Торговый дом 
«Новосибирская Сырьевая компания» 
Офис г.Новосибирск, ул.Шорная, 14   
Склад г.Новосибирск, ул.Сухарная, 35, база №13 
т. +7 (383) 363-31-10, 363-31-40 
 
Офис г.Кемерово, ул.Камышинская, 3а 
т. +7 (3842) 363-18-32 


